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Bando di Gara
per I’affidamento in concessione del servizio per la
gestione del bar interno dell’Istituto

nel plesso di V. C. Ferrini , 83.

Art. 1 - PREMESSA - TIPOLOGIA DELL’UTENZA

Il presente capitolato ha per oggetto il conferimento del servizio di gestione servizio bar
interno, presso il plesso dell’Istitute in Via C. Ferrini 83.

1l servizio bar & rivolto agli studenti, al personale direttivo, ai docenti, al personale ATA, ai
partecipanti a convegni e corsi organizzati dall’Istituto, ai partecipanti a concorsi, ai commissari
d’esame, ai genitori degli studenti, agli esperti, agli ospiti dell’Istituto a qualsiasi titolo.

L utenza del plesso di Via C. Ferrini 83 & composta da studenti (attualmente circa 200 con
presenza diurna dal lunedi al venerdi in orario 8.00+14.30 ¢ da 100 circa con presenza serale dal
lunedi al venerdi, in orario 18.30+22.40 ), da docenti (n° 22 con presenza diurna dal lunedi al
venerdi, escluso il giorno libero da impegni d’insegnamento e da n® 17 con presenza serale dal
lunedi al venerdi, escluso il giorno libero da impegni d’insegnamento ), dal personale ATA-CS (n°
6 con presenza diurna dal lunedi al venerdi e da n°® 2 con presenza serale dal lunedi al venerdi ).

T suddetto dato & puramente indicativo e I'Istituto non garantisce né un numero minimo di
utenti né il mantenimento del numero dei dipendenti.
11 gestore non potrd pretendere alcun corrispettivo oltre al pagamento del servizio effettivamente
erogato, né richiedere modifiche al contratto per la eventuale mancata affluenza da parte dell'utenza.

Art. 2 - CALENDARIO E ORARIO DI EROGAZIONE DEL SERVIZIO

1l servizio bar del plesso di Via C. Ferrini 83 dovra essere gestito con il seguente orario:
- Diurno: dal lunedi al venerdi 07.30 ~ 14.00
- Serale: dal lunedi al venerdi 18.00 — 20.30
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con il diritto del Dirigente Scolastico di individuare eventuali momenti di chiusura durante tali orari
a tutela delle aitivita (didattiche, esami, ecc.).

E’ facolta dell’Istituto chiedere I’apertura del bar dopo I’orario di chiusura ¢ comunque non
oltre le 22,00 per attivitd rivolte al territorio per seminari, conferenze, corsi di formazione. In tali
casi si stipuleranno accordi specifici con il gestore del bar secondo i calendari delle attivita.

L’erogazione del servizio deve essere garantita dal 1° gennaio al 31 dicembre con chiusura
estiva nel mese di agosto. Nei giorni di totale sospensione delle attivitd didattiche (Natale,
carnevale, Pasqua, periodo estivo, ecc.) la riduzione/sospensione del servizio deve essere
concordata con il Dirigente Scolastico.

Art. 3 - INDENNITA’ D’USO

E’ a carico del gestore il pagamento di un canone d’uso a favore della Citta Metropolitana di
Roma (d’ora in avanti C.M.R.) come previsto dalP’Ente territoriale. Annualmente la C.M.R,,
ricevuta la richiesta di nulla-osta da parte di questo Istituto, provvede alla concessione del
funzionamento del bar, e determina il canone da versare (a cura del gestore) al predetio Ente.

1l pagamento delle utenze (acqua, elettricita...) & a carico dell’aggiudicatario. Le modalita di
pagamento (forfettario, a contatore...) saranno concordate dallo stesso con I’ Amministrazione della
C.M.R., fermo restando che anche tutti gli oneri per eventuali allacci, volture ¢ installazione
contatori sono a carico del gestore.

L’ [stituto non risponde di eventuali diverse ripartizioni degli oneri tra I’ Amministrazione
delta C.M.R. e il gestore, nonché dell’introduzione, da parte della predetta Amministrazione di
eventuali nuovi oneri di gestione.

Art. 4 - LOCALI E ATTREZZATURE

Per Pespletamento dei servizi la ditta individuata (appaltatrice) avra a disposizione i locali esistenti.
La dimensione di tali locali & di circa 27 m* (6,4 metri per 4,2 metri).

Detti locali sono di proprietd della C.M.R. e saranno utilizzati dalla Ditta aggiudicataria che ne
garantird 1’efficienza e la conformita alle disposizioni vigenti in materia di igiene e sicurezza ¢
dovranno essere restituiti alla scadenza del contratto in buono stato salvo il normale deterioramento
d’uso.

E’ obbligatorio effettuare il sopralluogo per la conoscenza dei luoghi presso i quali si svolgera
il servizio.

L’attestato dell’avvenuto sopralluogo, che verra rilasciato al momento della visita, € uno dei
documenti indispensabili per partecipare alla gara ¢ deve essere controfirmato dal Dirigente
Scolastico o suo delegato. Le ditte che intendo partecipare alla gara in oggetto potranno effettuare
il sopralluogo il ‘giorno 27/09/2016. L’orario dovrd essere concordato con [Dlstituto
telefonando nei giorni precedenti tale data al 06 — 121122325 (UFFICIO TECNICO).

Tutte le atfrezzature presenti nel locale adibito a posto di ristoro sono di proprietd privata del
precedente gestore € pertanto non costituiscono oggetto di fornitura che € limitata ai soli locali.

Per consentire I’accesso in caso di emergenza, nei periodi di interruzione del servizio, le chiavi di
tutti i locali devono essere Iasciate dal gestore, in copia, in busta sigillata e controfirmata in ogni
fembo, presso I’ Amministrazione Scolastica.
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Qualora, per qualsiasi motivo ed in qualsiasi momento della gestione, il Gestore ritenesse opportuno
sostituire, con spese a proprio carico, le serrature dei locali consegnati, ¢ tenuto a comunicarlo al
Dirigente Scolastico, provvedendo altresi a consegnare copia delle nuove chiavi.

Art. 5~ ONERI A CARICO DELLA DITTA APPALTATRICE

Oltre a quanto prescritio in altre parti del presente capitolato, la Ditta aggiudicataria si impegna:

a) all’organizzazione, gestione ¢ somministrazione dei prodotti previsti che dovranno avere le
grammature indicate nelle tabelle dietetiche;

b) al trattamento economico sia ordinario che straordinario dovuto al personale che dovra essere
regolarmente assunto, nonché ai relativi contributi previdenziale e assistenziali imposti dalie norme
vigenti;

¢) a curare la scrupolosa sorveglianza delle norme igieniche in vigore da parte di tutto il personale
addetto al servizio;

d) alla fornitura del vestiario al personale addetto al servizio;

¢) al pagamento delle imposte e tasse generali ¢ speciali, per quanto di competenza,

f) all’assicurazione per danni a persone ¢ cose;

g) alla dotazione delle attrezzature mobili ¢ elettrodomestici.

h) alla pulizia del locale, delle atirezzature fisse e mobili;

i} alla manutenzione ordinaria delle strutture ¢ delle attrezzature fisse e mobili;

1) a non somministrare bevande alcoliche;

m) ad adeguarsi alla normativa vigente in materia di fumo nei locali pubblici.

1) all’apertura del servizio di sabato e/o domenica in occasione delle giornate dell’orientamento o
altre circostanze particolari (convegni, seminari...) per un massimo di due domeniche ¢ quattro
sabati all’anno,

Le forniture per la gestione del bar dovranno essere richieste dal concessionario, le corrispondenti
fatture dovranno essere emesse dai fornitori esclusivamente a carico della concessionaria stessa, la
quale dovra fornire al Dirigente Scolastico ’elenco delle Ditte autorizzate alla consegna delle
merci,

ART. 6 - CONTRIBUTO ex legge 40/2007 A FAVORE DELL’ISTITUTO

Al fine di aiutare I’Istituto a realizzare la pit ampia offerta formativa possibile, il gestore ha
facolta di versare un coniributo annuo (art. 3 comma a. Legge 40/2007), che comunque verra
valutato in gara, che si ritiene significativo sulla base di € 1.000,00 (mille/00), soggetto a offerte
in rialzo, che sara cotrisposto i due rate di pari entita, la prima entro il 30 aprile, la seconda entro
il 31 oftobre.

Tl contributo & preso in valutazione dagli Uffici finanziari competenti ai fini di eventuali detrazioni
(art. 3 comma a) Legge n. 40/2007).

Art. 7— ASSICURAZIONE

Il gestore & tenuto a stipulare un’ assicurazione che copra la responsabilitd civile per danni
eventualmente provocati a persone o cose nell’esercizio della concessione, per massimali congrui
alle norme di legge. '




Art. 8 - DIVIETI DI CESSIONE E DI SUBCONTRATTO

I’ vietato al gestore, sotto pena di immediata rescissione “di diritto” del contratto, la
cessione e qualsiasi altra forma di sub-contratto totale o parziale del servizio.

Art, 9 — INIZIO E DURATA DEL CONTRATTO

La ditta/societd prescelta dovra produire la documentazione richiesta entro 10 giorni dal
ricevimento della comunicazione dell’individuazione per la stipula del contratto, € provvedere
all’apertura del bar entro i successivi 20 giorni.

T’inizio dell’attivita ¢ subordinato al conseguimento delle licenze e della autorizzazioni ai
sensi detla vigente normativa.

In pendenza della stipulazione del contratto, 1'Istituto ha la facolta di ordinare I'inizio del servizio
in tutto o anche in parte al gestore, che deve dare immediato corso allo stesso, attenendosi alle
indicazioni fornite dal Dirigente Scolastico.

La durata del contratto sard di tre anmi, a decorrere dalla data di sottoscrizione, salvo
slittamenti dovuti a cause di forza maggiore e, alla scadenza, non sard rinnovabile in modo
automatico. 1’Istituto non potra avvalersi della facolta di procedere al rinnovo del contratto né a
proroga, in quanio al sensi e per gli effetti dell’art.23, 1° comma, 1..18.04.2005 n.62, si deve
procedere alla stipula di nuovo contratto a seguito di espletamento di nuova gara.

ART. 10 — DISPOSIZIONI PER IL TERMINE FINALE DEL CONTRATTO E
FORO COMPETENTE

Alla scadenza del contratto, in caso di danni o rotture ai beni mobili ¢ immobili di proprieta
della C.M.R., la valutazione di merito & atiribuita alle seguenti parti: gestore del bar ¢ C.M.R. (Ente
tetritoriale proprietario dei locali). In caso di contenzioso, il foro competente ¢ quello di Roma.

Art, 11 - INTERRUZIONE DEL SERVIZIO

Le interruzioni del servizio per causa di forza maggiore, non danno luogo a responsabilita
per entrambe le parti se comunicate tempestivamente alla controparte,

Art. 12 — VARIAZIONE QUANTITATIVA E QUALITATIVA DEI SERVIZI
OGGETTO DEL CONTRATTO

Tl Dirigente Scolastico potrd concordare con il gestore I'adeguamento dei servizi efo le
modifiche dei prodotti,

Art, 13 - PERSONALE

a) Il gestore deve osservare nei riguardi dei propri dipendenti, nell'esecuzione del servizio oggetto
“dell'appalto, tutte le leggi, i regolamenti e le disposizioni normative in mateiia di rapporto di
lavoro, di previdenza ed assistenza sociale.

Deve, altresi, applicare nei confronti dei propri dipendenti, nell'esecuzione del servizio oggetto
dell'appalto, un trattamento economico e normativo non inferiore a quello risultante dal Contratto
Collettivo Nazionale di Lavoro per i lavoratori del settore. nonché un trattamento economico
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complessivamente non inferiore a quello risultante dagli accordi integrativi locali in quanto
applicabili.

Il gestore deve osservare le disposizioni in materia di igiene del lavoro e di prevenzione degli
infortuni sul lavoro nonché le disposizioni in materia di assicurazioni contro gli infortuni sul
lavoro.

Durante ’orario di servizio, il personale dovra indossare indumenti di lavoro puliti come prescritto
dalle vigenti norme di igiene, Per i lavori di pulizia dovra adoperare indumenti diversi da quelli
usati per I’erogazione del servizio bar.

Tutto il personale dovra essere munito di cartelline di riconoscimento ben visibile al pubblico.
Di detto personale dovra essere fornito (a questo Istituto) ’elenco nominativo.

Ii Dirigente Scolastico si riserva in ogni caso la facoltd di esprimere un giudizio di idoneita sul
personale stesso qualora si rivelasse inadeguato per una normale conduzione del servizio.

Art. 14 — PULIZIA E IGIENE

La pulizia del locale bar, delle attrezzature fisse e mobili ¢ delle stoviglic ¢ a carico del gestore.
B’ vietato effettuare trattamenti di pulizia nel locale durante ’erogazione del servizio bar.

Non ¢’ consentito ["uso di prodotti nebulizzanti e, ove sono disponibili, sono preferiti prodotti eco-
compatibili.

Il gestore predisporrd un numero adeguato di contenitori per rifiuti all’interno del bar,
garantendo la pulizia degli stessi. La tipologia di detti contenitore dovra prevedere la raccolta
differenziata dei materiali riciclabili.

Si impegna altresi a provvedere al completo smaltimento dei rifiuti derivanti dallo svolgimento
dell’attivita secondo quanto regolamentato dagli Organi competenti.

Art. 15— QUALITA’ E QUANTITA’ DEI PRODOTTI ALIMENTARI

Tuiti i prodotti devono essere di ottima qualita, di marche conosciute a livello nazionale o
regionale e dovranno corrispondere alla quantitd prevista e alle vigenti norme igienico-sanitarie di
tutela della salute.

Salumi e formaggi non devono contenere polifosfati aggiunti ¢ il latte deve essere
preferibilmente fresco.
La composizione dei prodotti confezionati deve essere dichiarata ed esposta al pubblico.

Art, 16 — CONSERVAZIONE E TRASPORTO DEI PRODOTTI
ALIMENTARI

Salumi, formaggi, pane, focacce, pizze, brioches, ecc. non dovranno mai essere surgelati, il
trasporto e la conservazione dei prodotti dovra avvenire utilizzando idonei contenitori chiusi.

Art. 17 - DISTRIBUZIONE

Gli alimenti non confezionati dovranno essere distribuiti mediante appositi strumenti (pinze,
ecc.), ¢ dovranno essere contenuti in appositi involucri; durante tale attivita gli addetti alla
distribuzione non dovranno maneggiare denaro,




Art, 18 - BEVANDE

Il servizio deve essere eseguito con materiale monouso con eccezione per le tazzine di
caffe/cappuccino e per i piatti. I recipienti utilizzati devono essere trattati con apposita macchina
lavastoviglie/sterilizzatrice.

Art, 19— PREZZI DI VENDITA

] prezzi di vendita di ogni articolo/prodotto, comprensivi di IVA, doyranno essere esposti in una
tabella a cura del gestore.

Art. 20 - DIRITTO DI CONTROLLO

Il Dirigente scolastico potrd predisporre in qualsiasi momento, senza preavviso, a propria
discrezione ¢ giudizio, ¢ con le modalitd che riterrd pitt opportune (per esempio con nomina di
apposita Commissione), controlli per verificare la corrispondenza del servizio fornito dalla
gestione,

Art. 21 - TIPOLOGIA DEI CONTROLLI

A titolo puramente esemplificativo, si indicano come oggetto di controtlo:
- modalita di conservazione degli alimenti e stoccaggio in frigorifero;
- temperatura di servizio nel frigorifero,
- controllo della data di scadenza dei prodotti;
- caratteristiche ed impiego dei detergenti;
- posizionamento contenitori dei rifiuti;
- stato igienico degli impianti e dei locali;
- stato igienico e sanitario degli addetti;
- controllo della qualita prescritta;
- controllo della quantita prescritta;
- controllo del comportamento verso gli utenti;
- controllo dell’abbigliamento e della pulizia degli addetti.

Art. 22 — CONTESTAZIONI

I’Istituto fard pervenire alla Ditta aggiudicataria, per iscritto, le eventuali osservazioni e/o le
contestazioni rilevate.
La Ditta, entro 10 giorni, potra fornire le contro deduzioni del caso. Qualora queste ultime non
vengano accolte, ’Istituto lo comunichera per iscritto aila Ditta che, entro i successivi otto giorni,
dovra uniformarsi alle prescrizioni.

Art. 23 - RISOLUZIONE DEL CONTRATTO

L’Istituto ha diritto di promuovere, nei modi e nelle forme previste dalla normativa vigente, la
risoluzione del contratto nei seguenti casi :
- inadempienza da parte del gestore in ordine al pagamenio del canone d’uso alla C.M.R.;
- abbandono del servizio (non rispetto di quanto previsto all’art. 2), salvo che per forza maggiore ;
- ripetute contravvenzioni ai patti contrattuali o alle disposizioni di Legge o regolamento relativi al
servizio;




- cessione ad altri, in tutto o in parte, dei diritti e/o degli obblighi inerenti al presente capitolato;

- contegno abituale scorretto verso il pubblico da parte degli addetti al servizio;

- inosservanza da parte della Ditta aggiudicataria di uno o pili impegni assunti verso U'lstituto;

- quando la Ditta aggiudicataria si renda colpevole di frode ¢ in caso di fallimento;

- perdita, 0 mancanza (sopravvenuta) di uno o pili requisiti previsti dalle norme vigenti per
I’esercizio di pubblici servizi;

- ogni altra condizione prevista dall’art. 1453 del Codice Civile.

Sono assolutamente vietati la cessione, la sub-concessione ¢ il sub-appalto del servizio. In caso di

cessione, sub-concessione o sub-appalto del servizio, il contratto si intenderd automaticamente

risolto e non verra stipulato ulteriore contratto.

Gli effetti della violazione del presente articolo saranno totalmente a carico del gestore.

Art. 24 - RESPONSABILITA’

1l gestore & direttamente responsabile di tutti i danni fisici, biologici e morali derivanti da cause ad
esso imputabili di qualunque natura e che risultino arrecati durante la distribuzione di prodotti
serviti in proprio o da personale alle proprie dipendenze.

La responsabilitd si estende a danni a beni mobili od immobili dell’Istituto o anche di terzi, in
dipendenza di omissioni o negligenze nell'esecuzione del servizio.

11 gestore ha I'obbligo di stipulare una polizza assicurativa relativa alla copertura dei seguenti rischi:
danni di esecuzione con un massimale almeno pari all’importo contrattuale a copertura dei danni ad
opere ed impianti limitrofi; (RCT) responsabilita civile verso terzi con un massimale pari ad almeno
€ 1.000.000,00.

Le garanzie di indennizzo dovranno riguardare anche i casi di intossicazione di cibi e bevande e
comprendere eventi connessi a malori, vertigini, stati di incoscienza, che comportino invaliditd o
morte del fruitore del servizio.

Copia della polizza dovra essere consegnata all’istituto (art.50 D.I 44/2001).

Art. 25 - REQUISITI E DOCUMENTAZIONE
Ogni Ditta partecipante dovra presentare o presentera la seguente documentazione/dichiarazione:

1) certificato della Camera di Commercio emesso in data non anteriore a tre mesi (rispetto alla
data del contratto) riguardante la ditta individuata aggiudicataria del servizio per la successiva
stipula del contratto, dal quale risultino sia D’iscrizione per lo svolgimento dell’attivita
aftinente al presente appalto sia le generalita del legale rappresentante;

2) licenza comunale per gestione bar interno, emessa in data non anteriore a tre mesi (rispetto alla
data del contratto), concernente la ditta individuata aggiudicataria del servizio per la
successiva stipula del contratto;

3) certificato rilasciato in data non anteriore a tre mesi dall’Ufficio competente rilasciata in data

non anteriore a tre mesi dal legale rappresentante della Ditta, su carta intestata, individuata

aggiudicataria del servizio per la stipula del successivo contratto in conformita a quanto disposto
in nessuno dei casi di cui all’art. 80 *Motivi di esclusione” det D.Lgs n. 50/2016 e ss.mm.ii.,
ovvero dichiara:
a) dinon essere in stato di fallimento, liquidazione coatta, concordato preventivo,
b) di non essere pendente in alcun procedimento per I'applicazione di una delle
misure di cui all’art. 3 della legge 27 dicembre 1956, n. 1423 o di una della cause
ostative previste dall’articolo 10 della legge 31 maggio 1965, n. 575,
¢) di non aver a suo carico alcuna sentenza passata in giudicato, o emesso decreto
penale di condanna divenuto irrevocabile, oppure sentenza di applicazione delia
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pena su richiesta, ai sensi dell’art. 444 del c.p.p., per reati gravi in danno detlo Stato
o delia Comunita che incidono sulla moralitd professionale, né per uno o pit reati di
partecipazione a un’organizzazione criminale, corruzione, frode, riciclaggio,

d) di non aver violato il divieto di intestazione fiduciaria posto dall’articolo 17
della legge 19 marzo 1990, n. 55,

¢) di non aver commesso gravi infrazioni debitamente accertate alle norme in
materia di sicurezza e ogni altro obbligo derivante dai rapporti di lavoro, risultanti
dai dati in possesso dell’Osservatorio,

f) di non aver commesso, secondo motivata valutazione della stazione appaltante,
grave negligenza o malafede nell’esecuzione delle prestazioni affidate dalla stazione
appaltante che bandisce la gara, o errore grave nell’esercizio della propria attivita
professionale, accertato con qualsiasi mezzo di prova da parte della stazione
appaltante,

g) di non aver commesso violazioni, definitivamente accertate, rispetto agli
obblighi relativi al pagamento delle imposte e tasse, secondo la legislazione italiana,
h) che nell’anno antecedente la data di indizione del presente Bando di gara, non
sono state rese false dichiarazioni in merito ai requisiti ¢ alla condizioni rilevanti per
la partecipazione alle procedure di gara e per I’affidamento di subappalti, risultanti
dai dati in possesso dell’Osservatorio,

i) di non aver commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, alle norme in
materia di contributi previdenziali e assistenziali, secondo la legislazione italiana,

j) di non presentarsi in caso di certificazione di cui all’articolo 17 delia legge 12
marzo 1999, n. 68,

k) di non trovarsi in caso di sanzione interdittiva di cui all’articolo 9 comma 2 lett.
¢ del D.Lgs 8 giugno 2001, n. 231 o altra sanzione che comporta il divieto di
contrarre con altra Pubblica Amministrazione, compresi i provvedimenti interdiftivi
di cui all’articolo 36 — bis, comma 1, del decreto legge 4 luglio 2006, n. 223,
convettito con modificazioni, dalla legge 4 agosto 2006, n. 248,

I) di non trovarsi nel caso di sospensione o decadenza dell’attestazione SOA per
aver prodotto falsa documentazione o dichiarazioni mendaci, risultanti dal casellario
informatico,

m) di non essere, rispetto ad un alwo partecipante alla medesima procedura di
affidamento, in una sitvazione di controllo di cui all’articolo 2359 del codice civile.
n) Di osservare tutte le norme dettate in materia di sicurezza dei lavoratori, in
particolare di rispettare tutti gli obblighi in materia di sicurezza ¢ condizioni nei
luoghi di lavoro ex D.Lgs 81/2008,

0) di assumere a proprio carico tutti gli oneri retributivi, assicurativi e previdenziali
di legge e di applicare nel trattamento economico dei propri lavoratori la
retribuzione richiesta dalla legge ¢ dai CCNL applicabili,

p) di aver preso visione, di sottoscrivere per accettazione e di obbligarsi
all’osservanza di tutte le disposizioni, nessuna esclusa, previste dal presente Bando
di Gara e di accettare in particolare le penalita previste,

q) di aver giudicato i prezzi presentati nell’offerta tecnica pienamente remunerativi
e tali da consentire I’offerta presentata,

r) di acconsentire ai sensi e per gli effetti del D.Lgs 196/2003 ¢ ss. mm. 1. al
trattamento dei dati per la presente procedura,

s) di autorizzare la stazione appaltante ad effettuare le comunicazioni di cui
all’articolo 52 del D.Lgs 50/2016 a mezzo PEC all’indirizzo indicato in
dichiarazione) ‘

t) di aver preso visione dei luoghi dove sara prestato il servizio (art. 4 del Bando
di Gara).




4) dichiarazione all’atto della stipula de! contratto del legale rappresentante della ditta individuata,
che la stessa & in possesso di tutta la documentazione prevista dalla normativa vigente per
’esercizio/gestione di pubblici esercizi.

Per le ditte/imprese individuali gid costituite o da costituire, si richiede, inolire certificato generale
del casellario gindiziale del legale rappresentante: pro-tempre o futuro intestatario, emesso in
data non anteriore a tre mesi rispetto a quella apposta nella domanda di partecipazione alla gara.

Per le gia costituite societd commerciali e le cooperative:

certificato generale del cascllario del rappresentante legale e di tutti i soci, se trattasi di societa
collettive (SNC); del rappresentante legale e dei soci accomandatari se trattasi di societd in
accomandita semplice (SAS); del rappresentante legale e degli amministratori muniti di poteri di
rappresentanza per tutti gli altri tipi di societa. Tali certificati devono essere emessi in data non
anteriore a tre mesi rispetto a quella apposta nella domanda di partecipazione alla gara.

Per societa commerciali e le cooperative da costituire:

certificato generale del casellario del futuro rappresentante legale e di tutti i soci che ne faranno
parte, se trattasi di societd collettive (SNC); del futuro rappresentante legale e dei soci
accomandatari che ne faranno parte, se trattasi di societa in accomandita semplice (SAS); del futuro
rappresentante legale € degli amministratori muniti di poteri di rappresentanza che ne faranno parte,
per tutti gli altri tipi di societa. Tali certificati devono essere emessi in data non anteriore a tre mesi
rispetto a quella apposta nella domanda di partecipazione alla gara.

Art. 26 — MODALITA’ DELLA GARA /CRITERI DI AGGIUDICAZIONE

Per I'aggiudicazione de! servizio oggetto della gara si procedera secondo il eriterio dell’offerta
economicamente pill vantaggiosa, ai sensi dell’art. 95 del D.Lgs. 50/2016, individuata sulla base
dei parametri e degli elementi di valutazione di seguito indicati.

L’ affidamento verra attribuito a chi otterra il punteggio maggiore sommando quelli ottenuti nelle
seguenti tabelle.

Ne Criterio 3111:;
1 {Precedenti esperienze nell’ambito della ristorazione scolastica (All B1) 10
2 Precedenti esperienze nell’ambito della ristorazione (All. BI) 10
3 | Tipologia e qualita delle derrate alimentari (All. B2) 15
4 |Idoneita dell’organizzazione (All. B3) 5
5 i Possesso di Certificazioni di qualita (es.:UNI EN ISO) (Al B4) 10
6 |Prezzi al pubblico — Offerta Economica (AlL Ct) 45
7 | Aumento rispetto al contributo minimo proposto in gara (All C2) 5

1) Punteggio relativo a precedenti esperienze nell’ambito della ristorazione scolastica:
Punti 1 (uno) per ogni anno di attivita (fino al 31.12.2015) nel settore bar-ristorazione
all’interno di istituzioni scolastiche sulla base di curriculum presentato e documentato (per
un massimo di punti 10).
Non saranno valutati periodi inferiori a sei mesi, per periodi superiore a sei mesi ma inferiori
all’anno verranno attribuiti punti 0,50.
(n.b. per la dichiarazione dei servizi prestati utilizzare U'Allegato B1)
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2) Punteggio relativo a precedenti esperienze nell’ambito della ristorazione:

3)

4

3)

6)

Punti 1 (uno) per ogni anno di attivita (fino al 31.12.2015) nel settore bar- ristorazione sulla
base di curriculum presentato e documentato (per un massimo di punti 10).

Non saranno valutati periodi inferiori a sei mesi, per periodi superiore a sei mesi ma inferiori
all’anno verranno attribuiti punti 0,50.

(n.b. per la dichiarazione dei servizi prestati utilizzare I’Allegato B1)

Tipologia e qualita delle derrate alimentari: presenza tra i prodotti offerti di prodotti per
ciliaci (senza glutine), “Bio” e “Equosolidali”: Max 15 punti (5 per ciascuna tipologia);
(n.b. per la dichiarazione utilizzare I’ Allegato B2)

idoneita dell’organizzazione Max § punti:

desumibile dal numero complessivo di addetti, contemporaneamente, in servizio per le
attivita di preparazione ed erogazione del servizio, La Ditta aggiudicataria, tenuto conto che
opera in una scuola dovra essere in grado di garantire il servizio in pochi minuti anche a
centinaia di utenti: GESTORE + | unitad = punti 2 ;GESTORE + 2 o pit unita = punti 5
(n.b. per la dichiarazione utilizzare I’Allegato B3)

Punteggio relativo al possesso di Certificazioni di Qualita Max 10 punti:
- ISO 22000:2005 punti 5
- IS0 9001:2008 punti 3
-ISO 9001:2005 punti 2

(n.b. per la dichiarazione utilizzare I’Allegato B4)

Punteggio relativo al prezzo (offerta pit vantaggiosa del listino prezzi dei prodotti)

Verra fatta la somma dei prezzi offerti attribuendo 45 punti alla somma dei prezzi piti bassi
mentre alle altre offerte sara attribuito un punteggio in base alla seguente formula:

P (punteggio) = 45 x Prezzo Min.(somma dei prezzi offerta pin bassa) / Prezzo dell’offerta
(somma prezzi deli’offerta) ovvero

P = (Prezzo Min/Prezzo Off.)x 45

dove:
P = punteggio da attribuire
Prezzo Min = Offerta minima (Min somma dei prezzi di tutti i prodotti dell 'dllegato C1)

Prezzo Off. = Offerta fatta dall’Impresa In esame (somma dei prezzi di wtti in prodetti dell>Allegate C1)
(n.b. per la dichiarazione utilizzare I’ Allegato CI)

I prodotti presenti nell'All. C1 dovranno obbligatoriamente essere presenti nell'esercizio.
Ulteriori generi dovranno essere concordati con I'Istituto. Il loro prezzo sara registrato agli atti
della scuola, nonché comunicato all'utenza mediante esposizione, a cura del gestore, di un separato
"Listino prezzi dei generi non obbligatori" recante la firma del Gestore ¢ del Dirigente Scolastico.

7) Punteggio relativo all’aumento rispetto al contributo minimo all’Istituto proposto in gara.

Alla Ditta che offrira il contributo pit elevato rispetto al contributo base stabilito in €.
1.000,00 sara attribuito fino ad un massimo di punti 5 come segue:

P = (contributo totale offerto — 1.000,00) / (contributo totale massimo offerto — 1.000,00)*5
(n.b. per la dichiarazione utilizzare I’ Allegato C2)

Le offerte anormalmente basse saranno sottoposte a verifica ai sensi dell’art. 97 del D. Lgs n.
50/2016. Si fa presente che le offerte pervenute saranno comparate, € verra formata una graduatoria
che prevede la collocazione al 1° posto dell’offerta economicamente piil vantaggiosa per I'Istituto
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Miglior offerente sara il soggetto che avra realizzato il punteggio complessivo pifl elevato. A parita
di punteggio avra diritto di precedenza la ditta che avid ottenuto il maggior punteggio al criterio n° 6
(Prezzi al pubblico - Offerta cconomica). In caso di ulteriore parita si procedera a pubblico sorteggio.

In ottemperanza all’art. 69 del Regolamento di Contabilitd Generale dello Stato, {’aggiudicazione del
servizio pud avvenire anche in presenza di una sola offerta.

Decorsi i termini per la presentazione delle offerte, la Commissione nominata ¢ presieduta
dal Dirigente Scolastico o suo delegato, procedera all’apertura dei plichi e delle buste in essi
contenuti.

La data di apertura delle buste, sara fissata, con convocazione della Commissione da parte del
Dirigente Scolastico . L’avviso di convocazione sard comunicato alle Ditte interessate, affisso
all’albo e sul sito web deil’Istituto.

[ partecipanti alla gara potranno assistere all’apertura delle buste.

I.a comniissione esaminerd la documentazione prodotta da ogni concorrente, verranno prese in
considerazione solo le offerte dei concorrenti in regola con la documentazione richiesta.

L’esame delle offerte e Pattribuzione dei punteggi ai fini della graduatoria provvisoria saranno
effettuati dalla commissione in seduta riservata. La Commissione pué invitare, se necessario , a
completare € o a fornire chiarimenti in ordine al contenuto dei certificati, documenti e dichiarazioni
presentate. Tutte le comunicazioni e gli scambi di informazione avverranno tramite posta elettronica
certificata ai sensi defl’art. 52, del D.Igs 50/2016.

L’aggiudicazione della gara sara effettnata dal Dirigente Scolastico in data da definirsi ¢ ratificata
dal Consiglio d’Istituto .

Successivamente all’aggiudicazione, ’esito della gara verra affisso all’albo, sul sito web
dell’Istituto e notificato al vincitore in forma scritta.

Nel caso P'impresa risultata aggiudicataria non accetti I’incarico, e/o non assolva a quanto previsto
nel presente bando, Paggiudicazione passera automaticamente alla successiva impresa nella
graduatoria e cosi via sino ad esaurimento della graduatoria medesima,

I’ Amministrazione aggiudicatrice si riserva ogni pit ampia facolta di non procedere alla
aggindicazione del servizio di cui al presente bando, nell’ipotesi in cui, a suo insindacabile giudizio,
sia venuta meno la necessita delle prestazioni richieste o non vengano ritenute appropriate le offerte
pervenute, Nessun compenso spettera alle Ditte per la compilazione deil'Offerta.

Art. 27 — OBBLIGHI DEL GESTORE.

Entro 30 giomi dalla data di inizio del servizio il gestore deve presentare all'Istituto il proprio
piano di sicurezza ai fini delle verifiche dei dati e degli adempimenti previsti dal D.Lgs 81/2008
(stesura e predisposizione del DUVRI).

Il gestore dovra provvedere all'individuazione di idonee misure di prevenzione e protezione ed
all'opportuna istruzione ed addestramento del personale tutto adibito al servizio.

11 gestore si obbliga a provvedere, a cura e carico proprio € sotto la propria responsabilitd, a tutte le
spese occorrenti, secondo i pit moderni accorgimenti della tecnica, per garantire, in ossequio al
D.Lgs 81/2008, la completa sicurezza durante l'esecuzione del servizio e l'incolumita delle persone
addette ai servizi stessi e per evitare incidenti e/o danni di qualsiasi natura, a persone o cose,
assumendo a proprio carico tutte le opere provvisionali ed esonerando di conseguenza I'stituto da
ogni e qualsiasi responsabilita.

Obblighi dell’appaltatore relativi alla tracciabilitd dei flussi finanziari
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Ai sensi della legge 13 agosto 2010 n. 136 e successive modificazioni ed integrazioni, [’ appaltatore
assume, sotto la propria personale responsabilitd, a pena di nullitd assoluta del confratto, gli
obblighi di tracciabilita dei flussi finanziari di cui alla predetia legge.

In tutti i casi in cui le transazioni non vengano eseguite senza avvalersi di banche o della Societa
Poste italiane spa, il contratto sara ritenuto espressamente risolto, ai sensi dell’art. 3 comma 8, della
legge 136/2010. Nel caso in cui questa stazione appaltante abbia notizia dell’inadempimento
dell’appaltatore agli obblighi di tracciabilita finanziaria di cui all’art.3 della legge sopracitata,
procedera all’immediata risoluzione del rapporto, informandone contestualmente la Prefettura —
Ufficio Territoriale del Governo territorialmente competente . A tale scopo I’aggiudicatario si
jimpegna a comunicare all’Ente appaltante gli estremi identificativi dei conti correnti dedicati
al pagamento delle forniture.

Art. 28 -PRESENTAZIONE DELLE OFFERTE

I’offerta tecnica, 'offerta economica ¢ la relativa documentazione, redatta in lingua italiana
contenuta, a pena di esclusione, in un unico plico chiuso, controfirmato su tutti 1 lembi di chiusura,
dovranno pervenire entro le ore 12,00 del giorno 05/10/2016 al seguente indirizzo:

Istituto Istruzione Superiore Statale “Enzo Ferrari”
- ¢/a Ufficio Tecnico -
Via Grottaferrata, 76 - 00178 Roma.

TI rischio della mancata consegna dell’offerta nei termini predetti resta a carico del partecipante alla
gara.
La busta dovra riportare oltre all’indirizzo dell’Istituto, il mittente, e la dicitura:

“Offerta/domanda per bando gara gestione servizio bar interno per il plesso di Via C. Ferrini 83
— NON APRIRE”

Il plico potra essere inviato mediante servizio postale, a mezzo raccomandata con avviso di
ricevimento, o mediante corrieri privati o agenzie di recapito debitamente autorizzati, ovvero
consegnato a mano da un incaricato dell’impresa (soltanto in tale ultimo caso verra rilasciata
apposita ricevuta con ora ¢ data della consegna). Nel caso di consegna a mano gli orari di
ricevimento sono i seguenti: dal lunedi al venerdi ore 09.30 — 13.00 (Ufficio di Segreteria -
Protocollo - Sede Centrale di Via Grottaferrata 76).

L’invio del plico & a totale ed esclusivo rischio del mittente, restando esclusa qualsivoglia
responsabilita dell’Istituto Scolastico, ove per disguidi postali o di altra natura, ovvero per qualsiasi
motivo il plico non pervenga entro il previsto termine perentorio di scadenza all’indirizzo di
destinazione. Il plico pervenuto oltre il suddetto termine perentorio di scadenza, anche per causa
non imputabile all’operatore economico, comporta Pesclusione dalla gara. Fara fede
esclusivamente il protocollo in entrata dell’Istituto Scolastico. Pertanto, I’Istituto Scolastico non
assume alcuna responsabilita in caso di mancato o ritardato recapito del plico.

Il plico dovra contenere al proprio interno, tre buste separate, ciascuna delle quali chiusa,
sigillata con ceralacca e/o nastro adesivo e/o striscia incollata idonei a garantire [a sicurezza contro
eventuali manomissioni e controfirmata su tutti i lembi di chiusura, recante ciascuna I'intestazione
del mittente e Pindicazione del contenuto secondo le seguenti diciture:

Busta A) “Documentazione”
Nella busta A) dovranno essere inseriti, pena I’esclusione, la seguente documentazione:
a) Domanda di partecipazione (redatta secondo ' All. AO: Istanza di partecipazione)
attestante:
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4,

5.

Pindicazione della denominazione del soggetto che partecipa e natura e forma
giuridica dello stesso;
il nominativo del legale rappresentante e ['idoneitd dei suoi poteri per la
sottoscrizione degli atti di gara;
Piscrizione al registro della Camera di Commercio (C.C.1A.A.) contenente:
a) numero ¢ data di iscrizione al Registro delle Imprese
b)denominazione e forma giuridica
¢) indirizzo della sede legale
d)oggetto sociale
e) durata, se stabilita
f) nominativo del legale rappresentante/i, nonché di non trovarsi in alcuna
situazione ostative di cui al’art, 67 del D.Lgs 159/2011.
In caso di soggetti non tenuti all’iscrizione al Registro delle Imprese, tale
circostanza dovra essere espressamente attestata con dichiarazione sostitutiva
di certificazione, nella quale dovranno comungue essere forniti gli elementi
individuati ai precedenti punti b), ¢), d), ) e f), con 'indicazione dell’Albo o
registro in cui ’operatore economico ¢ eventualmente iscritto, , nonché di
non trovarsi in alcuna situazione ostative di cui all’art. 67 del D.Lgs
15972011,
In caso di soggetti non tenuti all’iscrizione alla CCIA o ad alcun albo o
registro, ¢ sufficiente la presentazione della copia dell’atto costitutivo e/o
dello statuto in cui sia espressamente previsto, tra i fini istituzionali, lo
svolgimento delle attivitd inerenti all’oggetto della presente procedura
di acconsentire, ai sensi e per effetti del D.Lgs 196/2003, al trattamento dei dati
per la presente procedura;
di autorizzare la stazione appaltante ad effettuare le comunicazioni di cui all’art.
52 del D.Lgs 50/2016 e ss.mm.ii a mezzo PEC all’indirizzo numero indicato in
dichiarazione).

b) Dichiarazione resa ai sensi del DPR 4452000 (redatia secondo UAll_Al:
Dichiarazioni), successivamente verificabile, sottoscritta dal legale rappresentante del
concorrente, con allegata fotocopia del documento di identith in corso di validita,

attestante:

1. di non trovarsi in alcuna situazione di esclusione di cui all’art. 80 del D.Lgs
50/2016 e ss.mm.ii,;

2. di osservare le norme tutte dettate in materia di sicurezza dei lavoratori, in
particolare di rispettare tutti gli obblighi in materia di sicurezza e condizioni nei
tuoghi di lavoro, come dettate dal D.Lgs 81/2008;

3. di assumere a proprio carico tutti gli oneri retributivi, assicurativi e previdenziali
di legge e di applicare nel trattamento economico dei propri lavoratori la
retribuzione richiesta dalla legge e dai CCNL applicabili;

4. di aver preso visione, di sottoscrivere per accettazione e di obbligarsi
all’osservanza di tutte le disposizioni, nessuna esclusa, previste dal bando di
gara ¢ di accettare, in particolare, le penalita previste;

5. di aver giudicato il prezzo offerto pienamente remunerativo e tale da consentire
I’offerta presentata;

6. che la ditta che rappresenta adempie agli obbhgln di tracciabilita ﬁnanzlaua di

cui all’art.3 della L.136 del 13.8.2010 e che, a tal fine, ha acceso {uno o
pill) conto/i corrente/i dedicato/i, anche in via non esclusiva, alle commesse della
pubblica amministrazione ai sensi dell’art.3 della L.136/2010, e ne comunica gli
estremi identificativi;

13




7. Impegno a rimuovere, a propric spese, al termine del contratto i macchinari
installati entro e non oltre 10 giorni dalla scadenza del contratto, previo
accordi con la Dirigenza dell’Istituto, per non pregiudicare il funzionamento e/o
il successivo subentro per altra aggiudicazione del servizio.

¢) Copia del certificato di iserizione alla Camera di Commercio per attivitd inerenti alla
presente procedura, con dicitura antimafia di data non anteriore a 3 mesi rispetto alla
data di scadenza della presente procedura. Il certificato potra essere reso attraverso
una dichiarazione sostitutiva (All. A3: Awutocerfificazione camera del cominercio),
successivamente verificata, resa dal legale rappresentante ai sensi del DPR n. 445/2000,
attestante: 1) numero ¢ data di iscrizione al Registro delle Imprese, 2) denominazione ¢
forma giuridica, 3) indirizzo della sede legale, 4) oggetto sociale, 5) durata, se stabilita,
6) nominativo/i del/i legale/i rappresentante/i, nonché di non trovarsi in alcuna delle
situazioni ostative di cui all’art. 10 della Legge 31 maggio 1965, n. 575. In caso di
soggetti non tenuti all’iscrizione al Registro delle Imprese, tale circostanza dovra essere
espressamente aitestata con dichiarazione sostitutiva di certificazione, nella quale
dovranno comungque essere forniti gli elementi individuati ai precedenti punti 2), 3), 4),
5) e 6), con 'indicazione dell’Albo o diverso registro in cui ’operatore economico ¢
eventualmente iscritto, nonché di non trovarsi in alcuna delle situazioni ostative di cui
all’art. 10 della Legge 31 maggio 1965, n. 575. In caso di operatori economici non
tenuti all’iscrizione alla CCIA o ad alcun albo o registro , ¢ sufficiente la presentazione
della copia dell’atto costitutivo e/o dello statuto in cui sia espressamente previsto, tra i
fini istituzionali, lo svolgimento deile attivitd inerenti all’oggetto della presente
procedura.

d) Dichiarazione di presa visione dei luoghi (All. A4 Dichiarazione di sopralluogo) dove
sard prestato il servizio (art. 4 del presente Bando).

e) Copia del certificato generale del caseliario giudiziale (cfr. Art 25 del presente
Bando). I! certificato potra essere anche reso attraverso una dichiarazione sostitutiva,
successivamente verificata, resa dal legale rappresentante. (All. A2: Autodichiarazione
Casellario)

L’Tstituto Scolastico si riserva di richiedere all’aggiudicatario, prima della stipula del
contratto, prova del possesso dei requisiti dichiarati, nonché di effettuare nel periodo di
vigenza del contratto e verifiche sull’effettivo rispetto degli impegni assunti mediante
apposita dichiarazione.

Busta B) “Offerta Tecnica”
Nella busta B) dovra essere inserita la seguente documentazione:

a) curriculum aziendale e affidabilita, con particolare riguardo ad attivita svolte in ambienti
scolastici, enti pubblici, aliro (All. B1: Adufocertificazione Dichiarazione dei Servizi).
-Dichiarare il n° di anni in cui si & gid svolto servizio di ristorazione presso istituti scolastici;
-Dichiarare il n° di anni in cui si & gia svolto servizio di ristorazione presso aléri enti e/o altro;
Allegare eventuali referenze rilasciate dagli Enti presso i quali si ¢ prestato
servizio

b) dichiarazione inerente la tipologia e qualita delle derrate alimentari ossia la presenza tra i
prodotti offerti di prodotti per ciliaci (senza glutine), “Bio” e “Equosolidali” (All. B2:
Dichiarazione Tipologia Derrate),
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¢) dichiarazione indicante il numero di unitd del personale (All. B3 Idoneita
dell'organizzazione) che si propone di impegnare contemporancamente nell'erogazione del
servizio;

d) dichiarazione di possesso di Certificazioni di Qualita eventualmente acquisite (UNI EN
1SO 22000:2005, ISO 9001:2008, ISO 9001:2000) (All. B4 Possesso di Certificazioni di
Qualita)

Busta C) “Offerta Economica”
La busta C) dovra contenere:

a) listino prezzi, redatto secondo il modulo allegato denominato All, C1: Listino dei
Prodotti, sottoscritto dal titolare/legale rappresentante, dal quale risultino i prezzi dei
prodotti alimentari offerti, che devono essere onmicomprensivi € devono tener conto di
ogni onere a carico del gestore ¢ dell’IVA. I prezzi devono essere indicati in numero e in
lettere e in caso di discordanza tra i due prevale quello pil vantaggioso per I'Istituto, E’
obbligatorio indicare un prezzo per tutti i prodotti presenti nel listino. Nel caso non
venga indicato il prezzo di un prodotto questo sard attribuito dalla Commissione
assumendolo pari al prezzo piu elevato tra quelli indicati, per il medesimo prodotto, nella
altre offerte.

b) dichiarazione (All._C2: Contributo all'lstifuto), sottoscritta dal titolare/legale
rappresentante relativa all’impegno a corrispondere, in caso di aggiudicazione, il
contributo minimo annuo di Euro 1.000,00 a favore dell’Istituto ai sensi dell’articolo 6
del presente Bando di Gara ¢ all’eventuale offerta in rialzo della quota del contributo
annuale offerto.

In tale busta non dovranno essere inseriti altri documenti, pena I’esclusione.
Tale documentazione deve essere timbrata e siglata in ogni pagina e sottoscritta dal
rappresentante legale del concorrente.

Art. 29 - REGISTRAZIONE DEL CONTRATTO

Le spese di registrazione del contratto sono a totale carico della Ditta aggiudicataria.

Art. 30 - RINVIO

Per quanto non espressamente contemplato nel presente capitolato si fa espresso rinvio a quanto
previsto dalla vigente legislazione comunitaria e nazionale in materia di affidamento di contratti
pubblici, con particolare riferimento al D.Lgs 50/2016.

ALLEGATL - All. AO: Istanza di Partecipazione;
- All, Al: Dichiarazioni;
- All. A2: Autodichiarazione Casellario;
- All. A3: Autocertificazione Camera del Commercio;
- All. Ad: Dichiarazione di sopralluogo:
- All. B1: Autocertificazione Dichiarazione di Servizi;
- All. B2: Dichiarazione Tipologia Derrate;
- All. B3: Idoneita dell'organizzazione;
- All. B4: Possesso di Certificazioni di Qualita;
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- All, C1; Listino dei Prodotti;
- All. C2: Contributo all'Tstituto.

IL DSGA
ucia Loffreda
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